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RESERVA DAo/DocC BRANCO

SUB-REGIAO SERRA DA ESTRELA
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PAIS.. .. Portugal
REGIAO. ~DYO)C, D&
SUB-REGIAQ............. Serra da Estrela
ANO DE COLHEITA. ..2024
CLIMA Clima de montanha
SOLO ... Granitico
CASTAS. -Ampla gama de castas autéctones

(Bical, Cerceal, Barcelo, Terrantez, etc)
VINIFICAGAO................. Balseiros de 2500 1t e barricas de 600 It usadas
ESTAGIO .. 12 meses em balseiro de carvalho
TEOR ALCOOLICO 13%
ACIDEZTOTAL.. -6,32g/L
PH I3
ACUCARESTOTAIS -0,6g/1
COR. Citrica
AROMA -Citrino com nota de frutas brancas
PROVA.. Encorpado, fresco e elegante
FINAL DEBOCA . Longo
CONSUMO..............Desde jd (com grande potencial de envelhecimento)
GARRAFA 075 Lt
CAIXA.. 6garrafas

ENOLOGO Paulo Nunes




CASA - DA - PASSARELLA

Historias escritas com vinho
VOLUME Il
anico
RESERVA BRANCO
C onta-se que um dia um escultor ficou com 0
olhar preso num conhecido fenémeno da natu-
reza: um pavao exibia o seu manto majestdtico de pe-

nas, s6 para chamar a atengao dafémeaesaciarassuas
vontades proibidas. O espectdculo fora de tal forma
espléndido, que dois dias mais tarde tinha jd o artista
esculpido uma pega baseada no que tinha visto. Deu-
The o nome de leque. E para poder sobreviver, deu-lhe
também uma utilidade simples. E 0s leques foram-se
reproduzindo pelas modas, pelas gentes, pelos paldci-
os, pelas 6peras e pelas épocas, COmMO um aderego im-
prescindivel. Mas o mundo haveria sempre de usar o
leque para expulsar o calor, nunca para o deter dentro
de si. O mundo, excepto uma mulher: Teresa. Teresa
sempre forauma rapariga timidae reservada, mas aos
71 anos recebeu um presente secreto, uma carta e um
leque de um admirador, um nobre que vivia em Sevi-
Iha. Na carta, concedia-lhe o absoluto e em troca ape-
nas lhe pedia que dormisse sempre com 0 leque por
perto. No momento em que, pela primeira vez, pegou
no leque, Teresa tornou-se numa imperatriz. Todas as
noites sonhava com estranhos pavoes a saciarem as
suas vontades proibidas.
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