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RESERVA DA0/DOC TINTO

SUB-REGIAO SERRA DA ESTRELA
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PAIS Portugal
REGIAO D.O.C. Dao
SUB-REGIAO. .Serra da Estrela
ANO DE COLHEITA 2021
CLIMA .. -Clima de montanha
s0L0 .. Pobre
TIPO. - Granitico
CASTAS. .Touriga Nacional, Alfrocheiro e Jaen
VINIFICAGAO........ v B cUba de cimento com maceragio

pré e pds fermentativa
ESTAGIO...................T ano em barricas de carvalho francés de 225 litros
TEOR*ALCOGLICO .. 13,5%
ACIDEZTOTAL .5,76g/1
PH. 3,46
AQUCARESTOTALS. 2,2¢/1
COR.. Vermelho opaco
AROMA ... FTULOS Vermelhos com notas especiadas
PROVA Encorpado, fresco e elegante
FINALDEBOCA... Longo
CONSUMO............. Desde jd (com grande potencial de envelhecimento)
GARRAFA .. .0,75 Lt /1,5 Lt
CAIXA .6 ou 12 garrafas

ENCLOGO. Paulo Nunes
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Histdrias escritas com vinho
VOLUME Il

abanico

RESERVA TINTO
C onta-se que um dia um escultor ficou com o
olhar preso num conhecido fenémeno da natu-
reza: um pavao exibia o seu manto majestdtico de pe-

nas, s6 para chamar a atengao dafémeaesaciarassuas
vontades proibidas. O espectdculo fora de tal forma
espléndido, que dois dias mais tarde tinha jd o artista
esculpido uma pega baseada no que tinha visto. Deu-
The o nome de leque. E para poder sobreviver, deu-lhe
também uma utilidade simples. E 0s leques foram-se
reproduzindo pelas modas, pelas gentes, pelos paldci-
os, pelas 6peras e pelas épocas, COmo um aderego im-
prescindivel. Mas o mundo haveria sempre de usar o
leque para expulsar o calor, nunca para o deter dentro
de si. O mundo, excepto uma mulher: Teresa. Teresa
sempre forauma rapariga timidae reservada, masaos
51 anos recebeu um presente secreto, uma carta e um
leque de um admirador, um nobre que vivia em Sevi-
Iha. Na carta, concedia-The o absoluto e em troca ape-
nas lhe pedia que dormisse sempre COm O leque por
perto. No momento em que, pela primeira vez, pegou
no leque, Teresa tornou-se numa imperatriz. Todas as
noites sonhava com estranhos pavoes a saciarem as
suas vontades proibidas.
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Cléssico vinho de blend, o Abanico Reservanasce de diferentes vinhas da Casa da Pas-
sarella. As castas que lhe servem de base sdo a Touriga Nacional, o Alfrocheiro e o
Jaen, e respeitando o equilibrio das diferentes parcelas escolhidas, colhemos as uvas
de forma manual para caixas de 12kg. A fermentagdo decorre em cuba tradicional de
cimento e é feita maceragao pré e pés-fermentativa, o estdgio é feito parcialmente em
barricas novas de carvalho francés durante um ano, sendo que todo 0 Processo de es-
tabilizagao parao engarrafamento é feito de uma forma natural —nao sujeitamos este
vinho a qualquer tipo de filtragem.
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